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ISTRUZIONI FOTOGRAFICHE VEC 

 

Aprire il barattolo e togliere il cestello interno. Alcool ad alta gradazione (> 20°), portarsi almeno al livello 

inferiore dell’etichetta 

 

 

Cercare e isolare il favo con regina, prendere un favo di covata a fianco 
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Scrollare le api del favo in un coperchio rovesciato e raccogliere le api con il cestello bianco forato in 

dotazione fino alla tacca alta (visibile nella parte interna del cestello forato). Il campione corrisponde a 300 

api. 

 

Posizionare il cestello con api dentro al barattolo con alcool e chiudere il coperchio con attenzione, 

altrimenti dopo schizza. 
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Agitare bene per 60 secondi. Movimenti sussultori e rotatori. 

 

 

Al termine, guardare in trasparenza sul fondo del contenitore. Attenzione che non tutte le macchie sono 

varroe, possono essere cera, pungiglioni, ecc. 

Appuntare su un foglio: codice alveare + lettura 



 

Aspromiele 
 
 

 

Se è più comodo si può leggere la varroa dall’alto, togliendo il cestello 

 

 

Filtrare l’alcool prima di procedere a nuova lettura. Utilizzare colino a maglie fini. Dieci letture consecutive 

possono essere svolte reimpiegando lo stesso liquido, rabboccare di tanto in tanto con altro alcool per 

ripristinare il livello. Smaltire correttamente il prodotto e le api morte. 


